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ANTIPASTI

LA FINESTRA

ZUPPA

PASTA E RISOTTO

CARNE E PESCE

IN CUCINA
Tartara di manzo e cannolo al mascarpone 375
Hovézi tatarak se zauzenym zloutkem a canollou plnénou lanyzovym mascarpone
Carpaccio di branzino allo zenzero e scalogno, mayonese di mango ed insalatina di rape rosse 365
Carpaccio z morského vlka s $alotkovym dresinkem se zazvorem, mango majonézou a saldtem z cervené repy
Burrata di bufala, fichi cotti e gocce di balsamico 285
Buvoli burrata s pe¢enymi fiky a balsamikem
Tonno e fegato grasso in brioche 395
Brioche s grilovanym foie gras, syrovym tunakem, jablecnym pyré, pomerancovou kirou a omackou z grapy
Frittura di pancetta di maiale, ceviche di piennolo e mayonese al rafano 315
Fritovany veprovy bok se saldtem z uzenych raj¢at Piennolo a kfenovou majonézou
Zuppa di pane e aglio ed uovo a 63° C 175
Polévka z jeruzalémského artycoku s pecenym cesnekem, vejcem varenym na 63° C a chilli olejem
Tortellini all’anatra al brodo affumicato e porcini starter 295 main 365
Tortellini plnéné kachnim masem v uzeném vyvaru s krali¢imi ledvinkami a jablecnym pyré
Spaghetti Cacio e Pepe con gambereti, calamari e bottarga starter 325 main 395
Spaghetti Cacio e Pepe s kalamary, krevetami a bottargou
Risotto alle rape rosse, cappesante grigliate e schiuma di prezzemolo starter 375 main 425
Risotto se $tavou z Cervené fepy, grilovanymi muslemi sv. Jakuba a petrzelovou pénou
Pappardelle al ragu’ di guancia di maiale Iberico, carciofi, porcini e borlotti starter 295 main 365
Pappardelle s ragu z vepfovych licek Iberico s artycoky, susenymi hfiby a fazolemi
Petto d’anatra con gnocchi alla zucca e vegetali invernali, mandorle e ginepro 495
Pomalu pecena kachna, dynové noky, zelenina, péna z mandlového mléka a jalovcovy sos
Coda di rospo cucinata nel burro, patate allo zafferano, endivia e vongole 575
Motsky das posirovany v masle, $afranové brambory, bila ¢ekanka a vongole
Piovra grigliata croccante alla fregola e melanzane 525
Chobotnice s lilkovym pyré, salatkem z fregoly a raj¢at a omacka z hof¢i¢nych seminek
Quaglia ripiena alla Catalana, risotto di faro, castagne e salsa di ciliegie essiccate al sole 545

Ktepelka plnéna kandovanym ovocem s kroupovym risottem, omackou s kastany a susenymi tfeSnémi

CONTORNI
Patate arrostite « Pecené brambory 95
Zucchine fritte « Fritované cukety 95
Spinaci saltati « Spenatové soté 95
Insalata misticanza « Michany salat 95 Head Chef:  Tomas Cerny —
Sous Chef:  Tomas Mezera /\'
Sommelier: Ondfej Pokstefl /Mr“ /
Manager: Ladislav Balogh .
Manager: Jiri Talich Yy, /

Jidelni listek s vyznac¢enymi alergeny je k dispozici na vyzadani u obsluhy.

Si prega di rivolgersi al cameriere per i dettagli sulle allergie contenute nei nostri piatti.

Zde exkluzivni vyhody se zlatou Citi platebni kartou! Ciiasty
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