ANTIPASTI

Tartara di manzo con semi di mostarda, maiale croccante e crumble di patate — 895 Ké

Hovézi tatarak s horé¢iénym seminkem, Skvarky a bramborovy crumble

Terrina di fegato grasso d'oca, rapette, fragole, noocciole ed aceto balsamico — 425 K¢

Mo

Foie gras terina s malinami, Fepou, jahodami, pomerandéi, liskovymi orisky a aceto balsamico

Panzanella e gamberi — 875 Ké
Panzanella s krevetami

Tonno con mango, frutto della passione, quinoa, pomodori secchi e polvere di capperi — 395 K¢&
Posirovany tunak s mangem, mucenkou, quinoou, suSenymi rajcaty a kaparovy prach
Uovo cucinato a 63 con aglio selvaggio, fegatini di coniglio e funghi— 865 K¢
Vejce 63° C s krémem z medvédiho ¢esneku, krali¢imi jatry a houby

ZUPPE

Minestrone alle erbe e fave — 215 Ké
Minestrone s bylinkovym pestem a fava fazolky

Ristretto di brodo di pollame, raviolini ed olio al cerfoglio — 225 K¢é
Driibezi consommé se zeleninou, raviolami plnénymi dritbezim masem a ricottou a kerblikovy olej

PASTA E RISOTTO

Gnudi al basilico, gremolata di prezzemolo, pinoli e parmigiano reggiano | starter — 315 K¢ / main — 875 K¢
Gnudi s bazalkou, petrzelovou gremolatou, piniovymi oriSky a parmigiano reggiano

Ravioli di vincisgrassi ( cuore di pollo, fegatini, tartufo nero ed emulsione do pecorino maturo | starter — 805 Ké / main — 365 K¢é
Ravioli Vincisgrassi (kureci srdce, teleci jatra a veprové plice) se smazenym porkem, ¢ernym lanyzem a emulze ze stareného pecorina

Pasta e fagioli con manzo, scorza di limone e mollica di guanciale | starter — 805 K¢é / main — 365 K¢é
Pasta e fagioli s hovézim masem, citronovou kiirou a slaninova drobenka

Risotto con calamari, grattata di limone e schiuvma di cacciucco | starter — 830 Ké / main — 390 K¢é
Risotto s restovanymi kalamary, citronovou kiirou a cacciucco péna

CARNE E PESCE

Ossobuco di vitello ed il suo midollo, arancini di zafferano, saloia fritta e bagna cauda— 540 Ké

Teleci ossobuco s pe¢enym morkem, Safranovymi arancini, tempurou ze salvéje a omacka Bagna cauda

Polpo grigliato con crema di carciofi, tartara di pomodort, fregola, zucchine, chorizo ed olive Taggiasche — 625 Ké

Grilovana chobotnice s arty¢okovym krémem, tatarakem z rajcat, fregolou, cuketami, chorizem a olivy Taggiasca

Lucioperca al vapore, patate, vongole e caviale— 685 K&

Posirovany candat s kvétakem, bramborami, vongolemi a keta kaviar

Capocollo di agnello, cream di piselli, cipollini e manta — 625 Ké

Vv,

Duseny jehné¢i krk s celerem, hraskovym pyré, cipollini a mata

CONTORNI

Patate arrostite Pecené brambory — 95 K¢
Zucchine fritte Kiupavé fritované cukety — 95 K¢é
Spinaci saltati Spenatové soté — 95 K&

Insalata misticanza Michany salat — 95 Ké

Tomas Jurik Ladislav Balogh Ondrej Pokstefl
Head Chef General Manager Head Sommelier

Pro skupiny 8 a vice hostit bude k findlnimu uctu pripocitdano 12, 5% service charge.

Usettete zde 10 % s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank. www.PREMIUMRBCLUB .cz



