ANTIPASTI

Tartara di manzo con semi di mostarda, maiale croccante e crumble di patate — 895 Ké
Hovézi tatarak s horéiénym seminkem, Sskvarky a bramborovy crumble

Melanzane leggermente affumicate con puré di piselli gialli e fricassé di trippa — 345 K&
Lehce zauzeny lilek s pyré ze zlutého hrachu a zadélavané drstky

Panzanella con gamberi — 875 K¢
Panzanella s krevetami

Tonno con mango, frutto della passione, quinoa, pomodori secchi e polvere di capperi — 895 K&
Posirovany tunak s mangem, muéenkou, quinoou, suSenymi rajcaty a kaparovy prach

Uovo cotto a 68 °C con spuma di robiola, dragoncello e carpaccio di porcini — 865 Ké
Vejce 63 °C s pénou ze syru Robiola, s estragonem a carpaccio z h¥ibkit

ZUPPE

Minestrone alle erbe e fave — 215 K€

Minestrone s bylinkovym pestem a fava fazolky

Gazpacho di fragole con gelato al caprino, lamponi e aceto balsamico — 225 K&
Jahodové gazpacho se zmrzlinou z koziho syru, malinami a aceto balsamico

PASTA E RISOTTO

Gnudi al basilico, gremolata di prezzemolo, pinoli e parmigiano reggiano | starter — 315 K¢ / main — 875 K¢

Gnudi s bazalkou, petrzelovou gremolatou, piniovymi oriSky a parmigiano reggiano
Ravioli Vincisgrassi (chicken heart, veal livers and pork lungs)
with fried leek, black truflle and dry aged pecorino emulsion | starter — 805 K¢é / main — 865 K¢é
Ravioli Vincisgrassi (kufeci srdce, teleci jatra a veprové plice)
se smazenym poérkem, ¢ernym lanyZem a emulze ze staieného pecorina

Strozzapreti al ragu di coniglio | starter — 815 K¢ / main — 875 K¢
Strozzapreti s krali¢im ragi

Risotto con calamart, scorza di limone e schiuma di cacciucco | starter — 330 K¢ / main — 890 K¢
Risotto s restovanymi kalamary, citronovou kiirou a cacciucco péna

CARNE E PESCE

ossobuco di vitello ed il suo midollo, arancini allo zafferano, salvia fritta e bagna cauda — 540 Ké

Teleci ossobuco s pe¢enym morkem, Safranovymi arancini, tempurou ze Salvéje a omacka Bagna cauda

Polpo alla griglia con puré di ceci, mele, sedano e pancetta — 685 K¢&

Grilovana chobotnice s cizrnovym pyré, jablky, fapikatym celerem a pancettou

Merluzzo al forno con salicornia, cavolfiore, vongole, bottarga e salsa al Verdicchio— 685 K&

Pecena treska se salicornii, kvétikem, vongolemi, bottargou a omackou z vina Verdicchio

Capocollo di agnello, crema di piselli, cipollini e menta — 625 K¢

Vv,

Duseny jehné¢i krk s celerem, hraskovym pyré, cipollini a mata

CONTORNI

Patate arrostite, PeCené brambory — 95 K¢
Zucchine fritte, Kiupavé fritované cukety — 95 K¢
Spinaci saltati, Spenatové soté — 95 K&

Insalata misticanza, Michany salat — 95 K¢

Tomas Jurik Ladislav Balogh Vaclav Vasek
Head Chef General Manager Head Sommelier

Fidelni listek s vyznacenymi alergeny je Vam k dispozici na vyZdddni u obsluhy.

Pro skupiny 8 a vice hostii bude k findlnimu ictu pripocitdno 12, 5% service charge.

Usetiete zde 10 % s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank. www.PREMIUMRBCLUB .cz P Clle:




