‘ANTIPASTI‘

Tartara di manzo con_finferli marinati, maionese ai funghi e bruschetta all aglio — 8395 K&
Hovézi tatarak s nakladanymi liSkami, houbovou majonézou a é¢esnekovou bruschettou

Topinambour al forno con lingua di vitello e condimento all'aceto balsamico bianco — 865 Ké

Peceny topinambur s telecim jazykem a s dresingem z bilého balsamikového octa

Carpaccio di pesce spada con maionese ai gamberetti e gelée di limone — 815 K&

Carpaccio z mecouna s krevetovou majonézou a citronovym zelé

LCrostino® con paté di fegatini, Marsala, saloia fritta con pasta di acciughe e foie gras — 295 Ké
,»Crostino“ s driibezimi jatry, vinem Marsala, smazenym Salvéjovym listem plnénym ancovickovou pastou a foie gras

Animelle di vitello arrosto con vellutata di porro e patate Anna — 895 Ké

Peceny teleci brzlik s porkovou vellutatou a bramborami Anna

ZUPPA

Brodo di pesce con cozze, vongole, fregola e olio al prezzemolo — 265 Ké
Rybi vyvar s muslemi, vongolemi, fregolou a petrzelovym olejem

Ristretto di manzo con wovo in camicia, tartufo nero e cappelletti di manzo — 215 K&

Hovézi consomné s posirovanym vejcem, ¢ernym lanyZem a cappelletti pInéné hovézim masem

PASTA E RISOTTO

Ravioli di salsiccia, puré di zucca e cavolini di Bruelles | predkrm — 845 K¢ / hlavni chod — 405 Ké
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Ravioli plnéné salsicciou, dytiové pyré a rizickova kapusta

Pappardelle con polpettine, spuma al parmigiano e chips di prezzemolo | predkrm — 825 Ké / hlavni chod — 885 K¢é

Pappardelle s polpettinami, parmezanovou pénou a petrzelovymi chipsy

Calamarata con seppie, puré all aglio e nero di seppia, fave e crumble di agrumi [ predkrm — 845 K¢ / hlavni chod — 405 K¢

Téstoviny Calamarata s kalamarami, s éesnekovym pyré se sépiovym inkoustem, fava fazolky a citrusovy crumble

Risotto cacio e pepe con emulsione di ricci di mare e polvere di cipolla scottata [ predkrm — 855 K¢ / hlavni chod — 415 Ké

Risotto cacio e pepe s emulzi z morského jezka a s prachem ze spalené cibule

CARNE E PESCE

Piccione arrosto con fegato e cavolo riccio, barbabietola e puré di pinoli — 675 K&
Peceny holub s jatry a kaderavkem, fepou a s pyré z piniovych oriski

Costolette di manzo brasate con sedano rapa al sale, funghi di stagione e germogli di broccoli — 545 K¢
Hovézi kratké Zebro ,,Brasato“ s celerem pecenym v soli, sezonni houby a divoka brokolice

Costolette di agnello in crosta di erbe con carotine con salvia e puré di patate e crema di aceto balsamico ,,Cesare” — 495 K&

Jehnééi kotlety v bylinkové krusté s karotkou na salvéji, s bramborovym pyré a s omackou ,,aceto cesare®

Polpo alla griglia con cannellini e carciofi fritti, finocchio e olio al chorizo — 595 Ké
Grilovana chobotnice s fazolemi cannellini a smazenym arty¢okem, fenyklem a chorizo olejem

CONTORNI

Patate arrostite, Peéené brambory — 95 K¢
Insalata mistincanza, Vybér zelenych listi — 95 K¢&
Zucchine fritte, Grilované cukety — 95 K¢

Spinaci saltati, épenétové soté — 95 K¢é

Tomas Jurik Ladislav Balogh Ondrej Pokstefl
Head Chef General Manager Head Sommelier

Pro skupiny 8 a vice hosti bude k findlnimu dctu pripocitdno 12,5% service charge.

Fidelni listek s vyznacenymi alergeny je k disposzici na vygdaddani w obsluhy.

Usetiete zde 10% s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank. www.PREMIUMRBCLUB.cz {m
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