ANTIPASTI

Tartara di manzo con semi di mostarda, maiale croccante e crumble di patate — 895 Ké

Hovézi tatarak s horéiénym seminkem, skvarky a bramborovy crumble

Terrina di foie gras con zucca candita, nocciole e pan di zenzero — 425 K¢

Foie gras terina s kandovanou dyni, liskovymi ofechy a pernik

Carpaccio di capesante con pera, mandarini, erbette ed emulsione di tartufo nero — 885 Ké
Carpaccio z musli sv. Jakuba s hruskou, mandarinkou, bylinkami a emulze z ¢erného lanyze

Animelle arrosto con castagne, carciofo fritto e spuma al parmigiano — 895 K¢
Opeceny brzlik s kastany, smazenymi arty¢oky a parmazanova péna

Gamberi crudi con tempura di midollo, scorza di limone e ricci di mare — 855 Ké

Syrové krevety s tempurou z morku, citronovou kiirou a morsky jezek

ZUPPE

Vellutata di sedano con tuorlo d'uovo in camicia, croutons di pane di Altamura e burro tostato — 215 Ké
Celerové velouté s posirovanym zloutkem, Altamura krutony a hnédé maslo

Ristretto di brodo di pollame, raviolini ed olio al cerfoglio — 225 K&
DriibeZi consommé se zeleninou, raviolami plnénymi driibezim masem a ricottou a kerblikovy olej

PASTA E RISOTTO

Gnocchi di patate leggermente affumicati con salsa al Martini, seppia e polvere di cipolla [ ptedkrm — 815 K& / hlavni chod — 875 K¢é

Jemné zauzené bramborové gnocchi s omackou s Martini, sépie a prach z cibule

Rawioli di cinghiale, susine, ciliege e ibiscus | predkrm — 825 K¢ / hlavni chod — 885 K¢
Ravioli plnéné masem z divoc¢aka, mirabelky a ibisek

Tagliatelle al ragu di coniglio, croccante di pollo e olio al prezzemolo [ predkrm — 835 K¢ / hlavni chod — 895 K¢
Tagliatele s krali¢im raga, crumblem z kurecich kiizi a petrzelovy olej

Risotto al topinambur con anatra confit | predkrm — 330 K¢ / hlavni chod — 890 K¢
Topinamburové risotto s kachnim konfitem

CARNE E PESCE

Maialino con puré di mela e cavolo bianco marinato — 540 Ké

Milééné selatko s jableénym pyré a marinované bilé zeli

Polpo alla griglia con polenta fritta, puré di carotine e cipolla alla lionese — 620 Ké
Grilovana chobotnice s fritovanou polentou, karotkovym pyré a cibulka lyonnaise

Faraona con aglio confit, pastinaca, broccoli seloatici e funghi di stagione — 615 K¢&

Perli¢ka s éesnekovym konfitem, pastinakem, divokou brokolici a sezonni houby

Cervo con barbabietola, zucca, verza, salsa allamarena e cioccolato — 645 K&

Srnéi hibet s mladou Fepou, dyni, hlavkovou kapustou a omacka s Amarena ti'esnémi a ¢okolada

CONTORNI

Patate arrostite, Peéené brambory — 95 Ké
Zucchine fritte, Kiupavé fritované cukety — 95 K¢é
Cavolini di Bruaelles saltati, Soté z ruzickové kapusty — 95 K¢

Insalata misticanza , Michany salat — 95 Ké

Tomas Jurik Ladislav Balogh Ondrej Pokstefl
Head Chef General Manager Head Sommelier

Pro skupiny 8 a vice hostit bude k findlnimu uctu pripocitdano 12, 5% service charge.

Usettete zde 10 % s vybranymi platebnimi kartami od Raiffeisenbank. www.PREMIUMRBCLUB .cz



