
Panna cotta alla camomilla con fragole — 245 Kč
Heřmánková panna cotta s jahodami 1–3–7–8

RIESLING GROSSE LAGE FALKENLAY AUSLESE Clemens Busch, Mosel 12 / 0,05 l — 245 Kč

Cheesecake al rabarbaro — 225 Kč
Vanilkový cheesecake s rebarborou 1–3–7–8

RECIOTO DI SOAVE COL FOSCARIN Gini, Veneto 12 / 0,05 l — 225 Kč

Semifreddo all‘espresso — 225 Kč
Espresso semifreddo 1–3–7

RECIOTO DELLA VALPOLICELLA CLASSICO SANT´ULDERICO Monte Dall´Ora, Veneto 12 / 0,05 l — 245 Kč

Selezione di formaggi italiani con mostarda di frutta — 325 Kč
Variace italských sýrů s mostardou 7

Crema al caramello con arance — 225 Kč
Crème caramel s pomeranči 3–7

VIN SANTO LA SORPESA Pacina, Toscana 12 / 0,05 l — 295 Kč

D O L C I

Pro skupiny 8 a více hostů bude k fi nálnímu účtu připočítáno 12,5 % service charge.



Allergeni 
1. Cereali contenenti glutine / Obiloviny obsahující lepek 2. Crostacei / Korýši

3. Uova / Vejce 4. Pesce / Ryby 5. Arachidi / Podzemnice olejná 6. Soia / Sójové boby
7. Latte / Mléko 8. Noci / Skořápkové plody 9. Sedano / Celer 10. Senape / Hořčice

11. Semi di sesamo / Sezamová semena 12. Anidride solforosa e solfiti / Oxid siřičitý a siřičitany
13. Lupini / Vlčí bob 14. Molluschi / Měkkýši


