
 

Menu d i  Capodanno
N e w  Y e a r s  E v e  m e n u

Coda di rospo marinata al burro, crema di aragosta, yogurt alle mandorle e neve di prezzemolo
Butter marinated monkfish, lobster bisque, almond yoghurt and parsley snow

Tris di crudi di mare con tonno, cappesante e gravlax alle bababietole rosse
Seafood Trio of raw tuna, poached scallops and beetroot gravlax  

with marinated vegetables and seasonal garnish

Brodo affumicato con cappelletti all’anatra, fregola e tuorlo d’uovo.
Smoked Broth with duck cappelletti, fregola and yolk

Tortellini alla Carbonara, tartara di manzo wagyu, perle di tartufo e consommé di erba cipollina 
Tortellini Carbonara, wagyu beef tartar, truffle pearls and chives consommé

Sandwich della casa con granchio croccante, mayonese al pistacchio e composta di mela cotogna 
Homemade Sandwich of crispy crab and basil leafs, pistachio mayonnaise and quince chutney

Carré di maiale Iberico, mela marinata e uva passa, crocchetta di chorizo e crema di fegato grasso
Sous Vide Iberico Carré, marinated apple and dehydrated red grapes, chorizo crocquet, creamy foie gras

or
Scampi cotti nel sale aromatizzato al rosmarino, panna cotta di latte affumicato, salsa al pomodoro  

piennolo e insalata di cetrioli
Baked Scampi on rosemary salt, panna cotta of smoked milk, Piennolo tomatoes  

jus and cucumber salad

Crema di castagne e schiuma di lampone
Chestnut Cream with crispy sugar and raspberries foam

Torta al frutto della passione, pane di nocciole, cioccolato fondente e galato di mascarpone
Passion Fruit Cake, hazelnut bread, dark chocolate and cheese cake ice cream

Cena / Price  3250
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A menu with allergen listings is available on request.
Si prega di rivolgersi al cameriere per i dettagli sulle allergie contenute nei nostri piatti. 
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