
Ústřice Tsarskaya, bergamot 

Tsarskaya oyster, bergamot 

CHA MPAGNE SPECIAL CU VÉE BRUT Bollinger

Mušle Sv. Jakuba, červený pomeranč a fenykl 
Scallops, blood orange and fennel 

RIESLING VOM ROTEN SCHIEFER 2015 Clemens Busch

Silný kachní vývar, garganelli, růžičková kapusta, celer, mrkev, pancetta a foie gras 
Duck consommé, garganelli, Brussels sprouts, celeriac, carrots, pancetta and foie gras

Pečený mořský ďas, citronové pyré, bramborové pyré a vellutata ze zimního lanýže 
Roasted monkfish, lemon purée, potato purée and winter truffle vellutata 

VALTELLINA SUPERIORE SASSELL A STELL A RETICA 2012 AR. PE. PE.

Lehce zazuzený srnčí hřbet, topinambur, višně Amarena a jalovcová omáčka 
Lightly smoked saddle of roe deer, Jerusalem artichoke, Amarena cherries and juniper berry sauce 

SYRAH CORTONA 2014 Stefano Amerighi

Marinovaný ananas, kokosový sorbet 
Marinated pineapple, coconut sorbet

Kaštanový fondant, kandovaná dýně a perníková zmrzlina 
Chestnut fondant, candied pumpkin and gingerbread ice cream 

VIN SA NTO L A SORPRESA 2011 Pacina

Risotto s mořským ježkem, artyčoky, telecí redukce a cibulový prach  
Sea urchin risotto, veal reduction, artichoke and charred onion dust 

ROERO ARNEIS 2016 Valfaccenda
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Cena celého silvestrovského menu je 4 990 Kč. Cena vinného párování je 1 000 Kč.  
Price of New Year’s Eve menu is 4 990 Kč. Price of wine pairing is 1 000 Kč. 

Rezervujte si své místo na emailu info@lafinestra.cz.  
Book your table via email info@lafinestra.cz 
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