
Pastry Chef: Sebahtin Mustafa
  
Barman: Filip Petrášek
  Aleš Bruna 

Tiramisù, gelato al caffè e il nostro Ferrero Rocher 265
Tiramisu classico, coffee ice cream, home made Ferrero Rocher
Tiramisu, kávová zmrzlina, domácí “Ferrero Rocher”
Vin Santo, S. Niccolo Castellare, TOSCANA, 2009  0,05 l  165

Cheese cake destrutturato, frutti di bosco, sorbetto di more 165
Deconstructed cheese cake, forest fruit, blackberry sorbet
Rozebraný cheese cake, lesní ovoce, ostružinový sorbet
Moscato di Pantelleria, Kabir, Donnafugata, SICILIA, 2014  0,1 l  175

Panna cotta, arancia rossa, gelato ai clementini 185
Panna cotta, blood orange, tangerine ice-cream
Panna cotta, červený pomeranč, mandarinková zmrzlina
Moscato D’Asti, La Spinetta, PIEMONTE, 2015  0,1 l  165

We no speak Americano – gelato alla pancetta, mousse alle arachidi, griotte,  195  
banana caramellata e crumble di mandorle 
We no speak Americano – pancetta ice cream, peanut butter mousse, griotte,  
caramelized banana, almond crumble 
We no speak Americano – slaninová zmrzlina, pěna z arašídového másla, griotka,  
karamelizovaný banán a mandlová drobenka
Marzemino Doron, Eugenio Rosi, TRENTINO, 2013  0,05 l  185

Selezione di formaggi  265
Selection of Italian cheeses
Výběr italských sýrů  
Barbaresco Roccalini, Piemonte, 2013 0,1 l  242
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I  N O S T R I  D O L C I

Jídelní lístek s vyznačenými alergeny je k dispozici na vyžádání u obsluhy.
Si prega di rivolgersi al cameriere per i dettagli sulle allergie contenute nei nostri piatti. 
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Ušetřete zde 10% s vybranými platebními kartami od Raiffeisenbank.
www.PREMIUMRBCLUB.cz  


