
Menu d i  natale
C h r i s t m a s  m e n u

Carpaccio di manzo, mayonese di avocado e arachidi croccanti
Beef Carpaccio with avocado mayonnaise, peanut – bread crumbs

Zuppa di castagne con calamari saltati e arancini croccanti al nero di seppia
Chestnut Soup with sautéed calamari and crispy black ink arancini

Risotto di orzo al tartufo, quaglia ripiena di frutta candita,  
foie gras e salsa al ginepro.

Truffle Barley Risotto, vacuum cooked quail with candied fruit stuffing, foie  
gras and juniper sauce

Torta di cioccolato croccante con mousse al caramello,  
composta di pere e coulis alla canella

Crispy Chocolate Cake with caramel mousse, pear  
compote and cinnamon jus

Cena / Price 1950
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A menu with allergen listings is available on request.
Si prega di rivolgersi al cameriere per i dettagli sulle allergie contenute nei nostri piatti. 
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